
一六五〇〇円

すっぽんコース

二二〇〇〇円

活毛蟹フルコース

おまかせコース

コース

一一〇〇〇円

一六五〇〇円

※二日前までにご予約ください

※三日前までにご予約ください

す べ て の お 客 様 に お 会 計 の 際

別 途 サ ー ビ ス 料 １ ０ ％ 頂 戴 い た し ま す 。

単 品 ご 注 文 の 方 は お 通 し 料 1 0 0 0 円 （ 税 込 ） 頂 戴 し ま す 。
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北海道で作出・改良した在来種のみ交配した100%血統の地鶏。
わずかな酸味によりすっきりと澄んだ後味が特徴。

むね肉はしっとり、もも肉は赤身が強く色に脂ののり、
焼くと油分にくせがなく肉⾝に⻭ごたえがあり地鶏本来の味。
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飲み物

お酒

トラフグひれ酒

つぎ酒

生ビール サッポロクラシック 六五〇

瓶ビール サッポロラガー 七二〇

ノンアルコールビール 六〇〇

デュワーズ12年ハイボール 六五〇

ウーロンハイ

緑茶ハイ
各　六五〇

ソフトドリンク 各 五〇〇

烏龍茶

緑茶

コーラ

ジンジャエール

オレンジジュース

九四〇

五五〇



爽やかな柑橘香を呈する成分モノテルペン

アルコールを全面に表現した芋焼酎。

新鮮な黄金千貫を完熟させ引き出した香りを、

焼酎の特徴香として付与しています。

芋焼酎

佐藤（黒）佐藤酒造

黒麹由来の重厚感。二年以上熟成のなめらかな

舌触り。

海  大海酒造

日本酒で使う黄麹を使用し、華やかな

香りとフルーティーさを兼ね備えた

芋焼酎です。

蔵の師魂The Orange  小正酒造

情け嶋芋  八丈興発
自社農園で栽培したジョイホワイトという芋を

原料とした焼酎。

舌の上をころがるまろやかな精、

のどの奥で感じる独特のあまみとコク、

鼻孔を満たす豊かな香り

山ねこ  尾鈴山蒸留所

麦麹由来のモナカのような香ばしさと、

紅あずまの甘みが重なり焼き芋の香りを

感じると思います。

ロック・水割りがおすすめです。

知覧Tea酎  知覧酒造

爽やかな緑茶の香りと、芋焼酎の豊かな味わいが

奏でるハーモニーをお楽しみください。

飲み方はロック・お湯割りはもちろん、炭酸割りも

※ グラス一杯の価格です

※ ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割りをお選びいただけます

佐藤（白）佐藤酒造

白麹由来のやさしい甘味と軽やかな余韻が

飲み飽きしない人気銘柄

八 五 〇 円

七 〇 〇 円七 〇 〇 円

九 〇 〇 円

七 〇 〇 円 六 五 〇 円

七 〇 〇 円

く ら し こ ん

な さ じ ま

ち ら ん



麦焼酎・米焼酎

※ グラス一杯の価格です

※ ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割りをお選びいただけます

酒造好適米として定評のある「西海134号」を

使用した米焼酎です。

カドのとれたまろやかな酒質をお楽しみいただ

けます。

特酎　純米天草　天草酒造

香ばしい麦とバニラのような香り

麦チョコやカラメルのような甘やかな香

りが特徴です。

佐藤　麦　佐藤酒造

麦チョコのように香ばしく甘いと評されます。

穀物由来のたっぷりとした旨みがあります

麦冠　情け嶋麦　八丈興発中々　黒木本店

上品で香ばしくほんのり甘い穀物の香り

キャラメルのような風味が繊細に口中に

広がります

そ の 他 各 焼 酎 ・ ウ イ ス キ ー ご 用 意 し て

お り ま す 。

店 員 に お 尋 ね く だ さ い

六 五 〇 円

八 〇 〇 円 六 五 〇 円

七 〇 〇 円

ば っ か ん な さ じ ま



果実酒

広島県産高品質の無農薬檸檬を使用し果

実感をそのままの味わいに、加熱処理せ

ず生で充填。爽快感ある酸味、控えめな

甘み

鳳凰美田　檸檬～れもん～

温州みかんを100％使用。果肉の粒を10％

以上残しみかんの凝縮した甘みと果肉の

プチプチとした食管そのままをお楽しみく

いただける

鳳凰美田　みかん鳳凰美田　秘蔵梅酒

厳選した栃木県産高級梅「宮ノ梅」を100％

使用し、日本酒仕込みの甘みや酸味のバランスの

取れた味わい

八 五 〇 円

八 五 〇 円

東北の厳選した桃をを使用。桃の香りや甘

みだけではなく本来の質感、果実感も自然

なままの味わいを楽しめる日本酒ベースの

リキュール

鳳凰美田　もも

八 五 〇 円

八 〇 〇 円

れ も ん

国産柚子を使用。添加物は一切使用せず

ゆず本来の爽やかな香りや酸味、ほのか

に苦み

ジューシーな果実感を感じる日本酒ベー

スのリキュール

鳳凰美田　ゆず

九 二 〇 円

※ グラス一杯の価格です

※ ロック・水割り・ソーダ割りをお選びいただけます



縁屋特製鍋
予約限定二⼈前から承ります

キンキ鍋‌

クエ鍋‌

ズワイガニたっぷり贅沢海鮮寄せ鍋‌

あんこう鍋‌

知床産蝦夷鹿鍋‌

～純米大吟醸の酒粕味噌仕立て～‌

鴨とセリの鍋‌

蝦夷鹿のしゃぶしゃぶ鍋�

三 八 五 〇 円

四 四 〇 〇 円

四 四 〇 〇 円

三 八 五 〇 円

三 八 五 〇 円

三 三 〇 〇 円

二 七 五 〇 円

お 値 段 は す べ て 一 ⼈ 前 の も の と な っ て お り ま す
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